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�Γνωρίζεις ότι ...











Τεχνητή ζύμη - Baking powder





Στην ζαχαροπλαστική, για να ¨φουσκώσουν¨ τα γλυκί-σματα, χρησιμοποιείται η τεχνητή ζύμη - baking powder, η οποία είναι μίγμα δύο αλάτων, του όξινου τρυγικού καλίου και του όξινου ανθρακικού νατρίου.


Κατά το ψήσιμο των γλυκισμάτων τα δύο αυτά άλατα αντιδρούν και σχηματίζεται αέριο CO2
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Το παραγόμενο αέριο, θέλοντας να διαφύγει από τη μάζα του γλυκίσματος προς την ατμόσφαιρα, την παρασύρει προς τα επάνω με αποτέλεσμα τη διόγκωσή της.











Ασπιρίνη


Το σαλικυλικό οξύ είναι ένα αρωματικό οξύ, το οποίο περιέχει στο μόριό του, εκτός από το καρβοξύλιο, και ένα υδροξύλιο (-ΟΗ).
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και ονομάζεται κατά IUPAC ορθο-υδροξυ-βενζοϊκό οξύ.


Με εστεροποίηση του -ΟΗ του σαλικυλικού οξέος από οξικό ανυδρίτη παίρνουμε την ασπιρίνη, η οποία είναι ουσία κρυσταλλική και χρησιμοποιείται στη θεραπευτική ως αναλγητικό, αντιπυρετικό, αντιφλεγμονώδες και αντιθρομβωτικό.


1 δισκίο ασπιρίνης για ενήλικες περιέχει 0,5g ακετυλο-σακυλικού οξέος, άμυλο αραβοσίτου και κυτταρίνη.


