ΟΔΥΣΣΕΑΣ

ΟΛΟΚΛΗΡΩΜΕΝΟ ΔΙΚΤΥΟ ΣΧΟΛΙΚΗΣ ΕΚΠΑΙΔΕΥΤΙΚΗΣ ΑΝΑΓΕΝΝΗΣΗΣ

ΑΧΑΪΑΣ – ΘΡΑΚΗΣ – ΑΙΓΑΙΟΥ

ΦΟΡΜΑ ΜΑΘΗΜΑΤΟΣ

(συμπληρώνεται από τους Καθηγητές)

ΦΑΣΗ ΕΠΙΜΟΡΦΩΣΗΣ: Γ--------------

ΓΝΩΣΤΙΚΟ ΑΝΤΙΚΕΙΜΕΝΟ:ΓΑΛΛΙΚΑ-------------------
Α) Γενικά Στοιχεία

1. Καθηγητής (ες):ΤΑΣΣΟΥ-ΜΑΓΚΟΥ  ΕΛΕΥΘΕΡΙΑ Π.Ε.05

2.   Τόπος, χρόνος, αριθμός  μαθητών  πειραματικής διδασκαλίας
 Σχολείο
Ημερομηνία
Διδακτική 

Ώρα 
 Τάξη/

Τμήμα
Αριθμός  Μαθητών

1ο Γυμνάσιο Σύρου
20/5,25/5 και 26/5
2η και 3η ώρα
Α1και Α2τμήμ.μη προχωρημένων και Α3
32 και 17































Β) Περιγραφή Μαθήματος

1. Τίτλος Μαθήματος:La recette:Crème caramel et Vins de France
2.  Λογισμικό – Χρησιμοποιούμενες Διευθύνσεις Internet:saveurs.sympatico.ca/ency_5/oeufs/caramel.htm και vins-france.com/Vinsdefrance/fr/f-text-carte.htm
3.  Τάξη:A ΄ Γυμνασίου

· Γνωστικό αντικείμενο:Γαλλικά
· Διδακτική Ενότητα: 5η ενότητα του ALLO FRANCE.1 

· Επιδιωκόμενοι διδακτικοί στόχοι:Mέσα από την συνταγή της κρέμας καραμελέ και την γνωριμία τους με τα γαλλικά κρασιά να γνωρίσουν  και άλλες συνταγές από άλλα κράτη και να παράγουν γραπτό και προφορικό λόγο χρησιμοποιόντας τα μεριστικά άρθρα. 
· Διδακτική προσέγγιση:Περιγράφεται πιο κάτω 
· Αναμενόμενα αποτελέσματα : Η περιέργεια των παιδιών για την κουζίνα άλλων κρατών αλλά να δουν κιόλας τι περιέχεται στο δίκτυο από ελληνικές συνταγές θα τα κάνει να δουλέψουν με μεγαλύτερη προθυμία (όπως και έγινε) την προτεινόμενη εργασία.
· Σύντομη Περιγραφή: Μπήκαμε στις σελίδες και πήραμε μια γενική γνώση.

4. Δομή Μαθήματος:

· Αναλυτική περιγραφή επιμέρους βημάτων διδασκαλίας Αφού μπήκαμε στις, προτεινόμενες σελιδες και ομολογουμένως με μεγάλη χαρά είδαν ότι εκτός από τις άλλες χώρες υπάρχει και η Ελλάδα και αναγνώρισαν γνωστές τους συνταγές,περιηγήθηκαν εν συνεχεία και στον χάρτη των οινοπαραγωγικών περιοχών της Γαλλίας κάνοντας κλίκ σ’όλες τις περιοχές,επέλεξαν κρασιά τα οποία χρησημοποίησαν σε παρακάτω άσκηση. Κατόπιν εκλήθηκαν ν’απαντήσουν στις πιο κάτω ερωτ΄΄ησεις γραμματικής και σύνθεσης λόγου.
Exercices de grammaire

· Articles partitifs ou preposition de
· 1)Completez les blancs par un article partitif du,de la,de l’,des ou un article defini le,la,l’,les:
· a)Helene boit-----lait.
· B)Maman,tu aimes ----eau.
· C)je mange-------viande.
· D)vouw preferez---- lait.
· E)Nous achetons -----roti.
· F)ils mangent-------agneau.
· G)il aime-----pain.
2)Completez par un article partitif ou par la preposition de
· A)tu manges ---- pain.
· B)il acheteun paquet------sucre.
· C)vous buvez -----eau.
· D)ils boivent---------limonade
· E)nous voulons deux litres---- eau.
· F)tu achetes------- citrons
· G)j’achete 1 kilo------pommes.
3)Repondez negativement

a)voulez-vous du jus d’orange?.

b)est-ce que tu manges du gateau?

c)Il prend des cerises?

d)achetent-ilsdes fruits?

e)est-ce que vous mangezde la salade?

f)goute-t-elle de la biere?

4)Trouvez le bon adjectif

a)Marie est(grand)

b)il est (petit)

c)je mange une tarte (delicieux)d)elles sont(formidables).

5)Pronoms personnels me,te,nous,vous.

a)Paul ----donne mon cahier.

b)je -----parle.

c)vous------faites les courses.

d)nous ------ proposonsun bon gateau.

6)Συντάξτε ένα πλήρες μενού που θα προσφέρατε στο σπίτι σας σε γάλλους φίλους.

7)Ecrivez,en francais,une recette.
 Δραστηριότητες Μαθητών:Δούλεψαν την εργασία που τους έδωσα και κατόπιν έκαναν βόλτα και στις υπόλοιπες σελίδες και φωτογραφίες της διεύθυνσης αυτής.
· Απαιτούμενοι πόροι
Γ) Αποτελέσματα –Σχόλια – Προβληματισμοί
1. Προέκυψαν προβλήματα κατά την πραγματοποίηση της πειραματικής διδασκαλίας;

Δεν υπήρξαν προβλήματα ,μόνον που είναι πολλοί μαθητές (32) στο εργαστήριο και οπωσδήποτε γίνεται φασαρία.Ενας καθηγητής για τόσους μαθητές δεν είναι αρκετός όπως επίσης είναι και πολλοί μαθητές ανά υπολογιστή.

2. Ποιες ήταν οι εντυπώσεις των μαθητών; Θα χαρακτηρίζατε την πειραματική διδασκαλία επιτυχή;

      Οι μαθητές;έχουν πλέον συνηθήσει το μάθημα στον «Οδυσσέα» . Τους ενθουσιάζει        

       πάντα η ιδέα ενός μαθήματος διαφορετικού,όταν μάλιστα 

      έχει και σχέση με υπολογιστές.

Δ) Παράρτημα 

(επισυναπτόμενο υλικό: σημειώσεις του καθηγητή, εργασίες μαθητών, κ.λπ.)

Μια συνταγή που έγραψαν οι μαθητές,βέβαια με την βο΄΄ηθεια την δική μου.

Gelee avec du yaourt

Ingredients: 2 boites de gelee ananas ou peche ou abricot.

                    500 gr.de yaourt

                     une boite de compote ananas,ou peche ou abricot

                     2 verres d’eau bouillante

                     un verre de jus de compote.

1)Dans une casserole faire bouiller l’eau.Verser le gelee kans l’eau bouillanteet le fondre.

2)Verserle jus de compotedans l’eau.Verser aussi le yaourt dans le melange gelee-eau-jus de compote en fouettant.

3)Diluer le yaoourt.

4)Verser le melange dans une moule de cake.

5)Couper l’ananas en petits morceaux dans la moule.

6)Placer la moule kans le frigo pour 2 ou 3 heures.

7)Demouler le gateau et servir.
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